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Yaourtiére 12 pots
Modeéle: FG3215

MANUEL D’INSTRUCTIONS

Lire le manuel attentivement avant I'utilisation et le conserver pour

références futures






1. Précautions de sécurité

Avant utilisation, vérifiez si la fiche du cordon dalimentation est
endommagée. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le cordon d'alimentation d'origine de l'usine ou du service de
maintenance. La machine doit étre envoyée en réparation par notre usine
ou notre service de maintenance désigné. Ne le démontez pas et ne le
réparez pas sans autorisation.
Ne placez pas de substances inflammables telles que de I'alcool autour de
la prise de courant pour éviter un incendie.
Ne plongez pas et ne rincez pas le corps principal de la yaourtiére avec de
I'eau pour éviter un dysfonctionnement.
Ne placez pas la yaourtiere dans un endroit humide, afin d'éviter un
dysfonctionnement de la machine.
Ne placez pas la machine a proximité des enfants.
Cet appareil peut étre utilisé par des agés de 3 ans ou plus, s'ils sont
surveillés, s'ils ont regu des instructions sur I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et s'ils ont conscience des dangers encourus. Le nettoyage
et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont 8
ans ou plus et s'ils sont surveillés. Tenir l'appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 3 ans.
Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d’expérience et de connaissances, si elles sont surveillées, si elles ont regu
les instructions sur ['utilisation de I'appareil en toute sécurité et si elles ont
conscience des dangers encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
En ce qui concerne les détails sur la fagon de nettoyer les surfaces qui sont
au contact des denrées alimentaires, référez-vous au paragraphe
"nettoyage” ci-aprés de la notice.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.
Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des utilisations domestiques et
analogues telles que :
- Des coins cuisines réservés au personnel des magasins, bureaux et
autres environnements professionnels ;
- Dans des fermes ;
- Lutilisation par les clients des hotels, motels et autres a caractére
résidentiel ;

- Des environnements du type chambres d’'hotes ;

- Mise en garde : éviter tout débordement sur le connecteur ;

* Mise en garde : il y a des risques de blessures en cas de mauvaise
utilisation

La surface de I'élément chauffant présente une chaleur résiduelle apres



utilisation.
L'appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau.

2. Nom des composants
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. Couvercle supérieur

. Poignée

. Couvercle du récipient

. Récipient en verre

Base

. Panneau de commande

. Mode péate a pain/brioche
. Mode yaourt

. Minuterie

0. Bouton Start/Pause



3.Parameétres principaux

Nom du modele : FG3215

Tension nominale : 220/240V" 50/60Hz
Puissance : 40 W

Capacité : 1,32 L

4.Préparation pour l'utilisation

Sortez les 12 pots en verre et ouvrez le couvercle. Nettoyez a l'eau, puis
séchez avec un chiffon sec.

Nettoyez la machine avec un chiffon doux et humide
Un nettoyant doux peut étre utilisé si des saletés sont trouvées

Attention : il est interdit de plonger la machine dans un liquide



5.Comment faire de la pate et du yaourt

- Pour les pates a pain et brioche :

Sélectionnez le bouton « DOUGH », I'écran affiche « 02 :00 », « 02 » signifie
2 heures, c’est le temps de travail moyen. Il peut étre réglé de 1 a 2 heures. Si
vous voulez que I'appareil fonctionne une heure, appuyez une fois sur la
minuterie, I'écran affiche « 01 :00 ». Lorsque I'heure réglée est atteinte, le
chauffage s'arréte et I'appareil €met un bip pendant 5 secondes.

La température est de 42 - 2 degrés Celsius.

- Pour les yaourts :

Sélectionnez la fonction « yaourt », I'écran affiche « 12 :00 », « 12 » signifie 12
heures, c’est le temps de travail moyen. Il peut étre réglé de 1 a 12 heures. Si
vous voulez que I'appareil fonctionne une heure, appuyez une fois sur la
minuterie, I'écran affiche « 01 :00 ». Lorsque I'heure réglée est atteinte, le
chauffage s'arréte et le I'appareil émet un bip pendant 5 secondes.

La température est de 42 1= 2 degrés Celsius...
Le temps de préparation du yaourt peut étre plus long ou raccourci selon les
golts personnels, la température ambiante

Remarques & astuces :

Plus le temps de préparation est long, plus I'acidité est forte, et inversement).

Pour faire un yaourt extra fort, vous devez refroidir le yaourt préparé par la
machine puis ajouter du lait en poudre.

L'utilisateur peut écrire la date de production avec un crayon sur le couvercle
du bol

6. Méthode d’utilisation
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Le yaourt préparé peut étre mangé directement ou aprés refroidissement.
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Vous pouvez également ajouter des fruits secs ou noix, des fruits, du sucre, du
chocolat, du miel et d'autres produits pour vos préparations.

7.Facteurs affectant la qualité du yaourt

Vous devez utiliser du lait pur, pas de produit contenant des bactéries
lactiques !

N'utilisez pas de yaourt ni de lait périmé, avarié ou de qualité inférieure pour
faire du yaourt.

Si vous utilisez du yaourt ou du lait frais provenant du réfrigérateur, vous devez
prolonger la durée d’opération.

Une fois le yaourt fabriqué, différents jus, boissons, chocolat, sucre et autres
matiéres peuvent étre ajoutés selon vos golts personnels !

8.Moyen rapide de faire du yaourt

Préparation des matieres: Vous pouvez choisir n'importe quel lait entier en
poudre, lait frais en sachet ou lait liquide.

Si vous choisissez du lait entier en poudre comme matiére premiere, vous
devez rincer le lait en poudre a I'eau chaude et le faire refroidir entre 38 ‘C et
40 C.

Pour accélérer le refroidissement, mettez le récipient contenant le lait dans de
I'eau froide.

Le lait frais ou sorti du réfrigérateur peut étre utilisé directement; chauffez le
lait une température comprise entre 38 C et40 C.



9.Conditions et causes défavorables possibles

Si la consistance du yaourt n'est pas suffisante et que la texture est inégale
aprés sa préparation, vérifiez les éléments suivants.

a) Si l'alimentation est coupée pendant le processus de chauffage ;

b) Si le lait cru utilisé pour faire du yogourt est frais

c) Le récipient n'est pas suffisamment nettoyé

d) Il est normal qu’il y ait du liquide a la surface du yaourt.

Remarque : les produits contenant I'acide lactique ne peuvent pas étre utilisés
pour faire du yaourt.

Collecte sélective des déchets électriques et électroniques.

E( Les produits électriques ne doivent pas étre mis au rebut avec les
N produits ménagers. Selon la Directive Européenne 2012/19/UE
I pour le rebut des matériaux électriques et électroniques et de son
exécution dans le droit national, les produits électriques usagés doivent étre
collectés séparément et disposés dans des points de collecte prévus a cet
effet. Adressez-vous auprés des autorités locales ou de votre revendeur pour
obtenir des conseils sur le recyclage.

Danger

Ne tentez jamais d'utiliser votre appareil s'il présente des signes de
dommages ou si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé. Si le
cordon d'alimentation est défectueux, il est important de le remplacer par le
service aprés-vente pour éliminer tout danger.

Seules les personnes qualifiées et autorisées sont autorisées a effectuer des
réparations a votre appareil. Toute réparation non conforme aux normes
pourrait considérablement augmenter le niveau de risque pour l'utilisateur !
Les défauts résultant d'une mauvaise manipulation, d'une dégradation ou
d'une tentative de réparation par des tiers annulent la garantie du produit. Cela
s'applique également en cas d'usure et d'accessoires normaux de I'appareil.
Important !

Nous vous recommandons de conserver I'emballage de votre appareil au
moins pendant toute la durée de la garantie. La garantie ne s'applique pas
sans I'emballage d'origine.

Garantie

Votre appareil dispose de deux ans de garantie. La garantie ne couvre pas
l'usure et la rupture en cas de mauvaise utilisation du produit. Le client est
responsable de tous les retours. Vous étes responsable des colts et des
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risques liés a l'expédition du produit ; Il est donc recommandé d'expédier le
produit avec un accusé de réception et une assurance transport en cas de
valeur significative du produit.

GARDER HORS DE LA PORTEE DES ENFANTS

Les enfants devront étre surveillés pour s'assurer gu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Service aprés-vente

E-mail : relations.clients@euromenage.com



EN

Yogurt Maker
Model: FG3215
INSTRUCTION MANUAL

Read this manual thoroughly before using and save it for future reference



1.Safety Precautions

Before use, check whether the power cord is damaged. If the power cord is
damaged, it must be replaced with the original power cord from the factory
or service department. The machine should be sent for repair by our factory
or designated maintenance department. Do not disassemble or repair it
without permission.

Do not place flammable substances such as alcohol around the power
outlet to prevent fire.

Do not immerse or rinse the main body of the yogurt maker with water to
avoid malfunction.

Do not place the yogurt maker in a humid place, in order to avoid the
machine malfunction.

Do not place the machine near children.

This appliance can be used by children aged from 3 years and above if
they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are aged
from 8 years and above and supervised- Keep the appliance and its cord
out of reach of children aged less than 3 years

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance

For details on how to clean surfaces that come into contact with foodstuffs,
refer to the "cleaning" paragraph below in the instructions. ,

If the supply cord is damaged- it must be replaced by the manufacturer its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard

This appliance is intended to be used in household and similar applications

such as;
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

-farm houses;
* by clients in hotels, motels and other residential type environments;
*bed and breakfast type environments.

Warning: avoid spillage on the connector

Warning: there is a risk of injury if the product is misused

The surface of the heating element has residual heat after use

The device must not be submerged in water.



2.Main Components Name
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Upper cover

Glass cup
Base

Operation panel

Time setting
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10. Power switch
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3.Main technical parameters

Model Name: FG3215

Rating voltage :220-240V 50/60Hz
Power: 40W

Capacity: 1.32L

4.Preparation for use

To open the glass cup:  put the machine on the desk and open the cover, take the
glass cup out and open the cover and clean by water ,then dry by dry wiper

To clean the machine with soft wet wiper
Soft Cleaner can be used if any dirty found

Caution: It is not allowed to soaked the machine into any liquid
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5. How to make dough and yogurt

5.1Purchase normal temperature fresh milk and yogurt at percentage of 10:1 ( if
use power ,please refer to the adding instruction ) after mixed , pull into the glass
cup which is special for make yogurt , need to keep pulling same volume of the
yogurt to assure good yogurt, and close the glass cup and put it into the machine and
cover with transparent cover .

5.2 Plug on power and delicate light is lighted up.

5.3 Select dough switch , screen displays “02:00”, “02” means two hours , working
time can be set one hour, or two hours . If you want it work only one hour, press
timer one time, the screen displays “01:00” . When the set time is reached, the
heating will stop, and the buzzer will beep for 5 seconds.

the dough temperature is between40 1= 2 degree Celsius.

5.4 Select yogurt switch , screen displays “12:00”, “12” means 12 hours, working
time can be set from one hour to twelve hours . If you want it work only one hour,
press timer till the screen displays "01:00", When the set time is reached, the
heating will stop, and the buzzer will beep for 5 seconds.

the dough temperature is between42 1 2 degree Celsius.
5.5 Each set time is counted down in a decreasing manner.
5.6 The yogurt preparation time can be longer or shortened according to personal

taste, room temperature (the longer the preparation time, the stronger the acidity,

and then vice versa)

5.7 The user can write the production date with a pencil on the lid of the cup
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6. Methods of yogurt using

i

The prepared yogurt can be eaten directly, and tastes better after cooling.

You can also add your favorite dried fruits or nuts, beverages, juices,
sugar ,Chocolate, honey and other materials , which to be used to prepare
yogurt with different flavors.

7.Yogurt ingredient ratio reference table

Fresh milk Milk powder yogurt
Ordinary yogurt 1500 150
Fruity yogurt 1500 150
Sz’(;r:rt strong 1500 Right amount 150

Remarks: To make extra strong yogurt, you need to cool the yogurt made
by the yogurt machine and then add milk powder
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8. Factors affecting the quality of yogurt

You must use pure milk, not lactic acid bacteria drinks!

Do not use expired, spoiled or substandard yogurt and milk as raw materials to
make yogurt!

If you use yogurt or fresh milk which are from refrigerator, you need to make
the yogurt time longer.

After yogurt is made, different juices, beverages, chocolate, sugar and other
raw materials can be added according to personal taste!

9.Quick way to make yogurt

Raw material preparation: You can choose any of whole milk powder, fresh
milk in bags or bulk milk.
The raw materials are as follows with raw yogurt
If you choose whole milk powder as the raw material, you need to rinse the
milk powder with hot water and cool it down to 38°C-40°C, adjust appropriately
the consistency of the milk . To speed up cooling, put the container with milk in
cold water to cool down.

Freshly bagged milk bought in the market or taken out of the refrigerator can
be used directly, heat the bagged fresh milk with hot water to 38°C-40°C

10.Possible causes of bad conditions

If the consistency of the yogurt is not enough and the texture is uneven after
being made, check the following items.

a) Whether the power is cut off during the heating process;

b) Whether the raw milk used to make yogurt is fresh

c) The yogurt glass is not cleaned enough

d) It is normal that the liquid on the surface of yogurt is normal phenomenon

Note: Lactic acid beverages can not be used to make yogurt.

REMOVAL OF APPLIANCES USED
Directive 2012/19/EU on waste electrical and electronic
Equipment (WEEE) requires that the appliance uses are not
disposed of using the normal municipal waste. Old appliances

I  must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of materials they contain and reduce the impact on human health and
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the environment.

The symbol of the dustbin is used on all products to remind the obligations for
separate collection. Consumers should contact their local authorities or dealer
regarding the steps to follow for the removal of their old appliance. If you
proceed with the scrapping of old equipment, be sure to render useless what
could be dangerous: disconnect the power cable flush with the device.

Danger:

Never attempt to use your appliance, if it shows signs of damage or the power
cord or plug is damaged. If the power cord is defective it is important to have it
replaced with the after sales service to eliminate any danger.

Only qualified and authorized persons are authorized to carry out repairs to
your appliance. Any repairs not in accordance with standards could
significantly increase the level of risk for the user!

Defect resulting from improper handling, degradation or attempted repairs by
third parties voids the warranty on the product. This also applies in case of
normal wear and accessories from the appliance.

Important!
We recommend that you keep the packaging of your device at least for the
duration of the warranty. The guarantee does not apply without the original
packaging.

Warranty:

Your device has two years warranty. The warranty does not cover wear and
breakage following a wrong use of the product.The customer is responsible for
all returns. You remain responsible for the costs and risks associated with the
product shipment; it is therefore recommended to ship the product with
an acknowledgement of receipt and transport insurance in case of significant
value of the product.

KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Service
E-mail .

relations.clients@euromenage.com
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EUROMENAGE
20/22 Rue de la ferme saint ladre

95470 SAINT WITZ FRANCE
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