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Séparez les éléments avant de trier

MESURES DE SECURITE

Consignes de sécurité Soyez sur de respecter afin

d'éviter des dommages corporels et matériels,
veillez a respecter les consignes de sécurité
suivantes.

Les icbnes suivantes illustrent I'étendue des
dommages causés par des opérations incorrectes.

& Attention: indique un danger potentiel qui, s'il n'est
pas évité, pourrait entrainer la mort ou des
blessures graves.

Remarque: Indique un dange r potentiel qui, s'il est

inévitable, peut entrainer la mort ou des blessures
modeérées.

La classification et l'interprétation des icbnes sont
les suivantes.

Cette icOne indique que cela ne peut pas étreen
cours, c'est-a-dire "Interdit ".

Cette icOnes indique que la manceuvre doit étre
exécutée, c'est-a-dire qu'elle est "obligatoire ".



& Attention

1. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit

étre remplacé par le fabricant, son service aprées

vente ou des personnes de qualification similaire afin dév
iter undanger.

2. Ne pas endommager le cordon d'alimentation.
2.1 Les opérations suivantes sont strictement interdites:

endommager, modifier, rapprocher ou exposer a des températures
élevées, forcer, tordre, suspendre par un coin, tirer sur le cordon pour
déplacer I'appareil. (Pour éviter les chocs électriques dus a la rupture du
cordon, ou les incendies dus aux courts-circuits.)

3. Ne pas utiliser le réservoir ou le récipient scellé

dans le four. (Afin d’éviter le risque d'explosion d(i & une
pression excessive des réecipients pendant la cuisson. )

4. Ne rien insérer dans I'ouverture du four.

4.1 En particulier les objets métalliques, tels que les fils de plomb
ou les cables électriques. (Pour éviter les chocs électriques ou les
blessures causés par des mouvements anormaux.)

5. Ne pas installer les panneaux de porte décoratifs

devant le four. (Pour éviter que les panneaux ne se déforment &
cause de la surchauffe.)

6. Tenir I'appareil a I'écart pendant son utilisation ou
juste apres. (Pour éviter les brdlures.)

7. Ne placer que des objets en poterie résistante a la

chaleur dans cet appareil. (Pour éviter les incendies causés
par la fusion a haute température.)



Exemple d'interdiction:
7.1 Objets inflammables tels que des récipients en plastique.

8. N'utilisez pas cet appareil pour chauffer la piéce. (Pour
éviter de provoquer un incendie et de réduire la durée de vie du
produit.)

9. N'utilisez pas cet appareil pour chauffer des produits

en conserve non ouverts. (Pour éviter un incendie, une brilure
ou une blessure causée par une explosion due a I'accumulation de

pression.)
& Attention

1. Ne modifiez pas, ne démontez pas ou ne réparez

pas le produit toi-méme. (Pour éviter de provoquer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.)

Pour les réparations, veuillez contacter un service agréé (nom
de l'entreprise).

2. Ne nettoyez pas la vitre de la porte du four avec

une éponge abrasive ou un grattoir tranchant.
(Afin d'éviter les rayures a la surface du verre, entrainant
I'écrasement du verre.)

3. Ce produit doit étre correctement connecté au
systéme de mise a la terre conformément aux

réglementations de sécurité nationales et locales.
(Pour éviter le risque de choc électrique en cas de
dysfonctionnement ou fuite.)



4. Les utilisateurs doivent tester cette exigence de
sécurité de base. En cas de doute, il faut tester le
systéme d’alimentation électrique domestique par des
techniciens électriciens qualifiés.

5. Assurez-vous que le produit est correctement installé
et tous les composants électriques sont correctement

installés avant utilisation. (Pour éviter de provoquer un incendie
ou des blessures.)

6. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou dénuées d'expérience ou de connaissance, s'ils

(si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en

toute sécurité leur ont été données et si les risques
encourus ont été appréhendés. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par
I'usager ne doivent pas étre effectués par des

enfants sans surveillance.

7. AVERTISSEMENT: Le sac en plastique peut étre
dangereux, pour éviter tout risque d’étouffement, gardez

ce sac hors de portée des bébés et des enfants. (Pour
éviter la suffocation causée par une mauvaise alimentation.)

8. Lors de l'installation, de I'entretien et de la réparation
de cet appareil, assurez-vous de déconnecter

I'alimentation électrique. (Pour éviterles risques de choc
électrique ou de blessure.)

9. Avant la premiére utilisation, veuillez faire

fonctionner I'appareil a vide pour éliminer toute odeur.
(Voir I'annexe [Précautions d'emploi initiales]) (Pour ne pas affecter
['utilisation normale de l'appareil.)



10. Retirez les piéces d’emballage et les matériaux de

rembourrage avant utilisation. (Pour éviter les incendies
causeés par l'augmentation de la température)

A Attention

1.AVERTISSEMENT: En cours d'utilisation, I'appareil et
ses parties accessibles deviennent chauds. Il

convient de veiller a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
maintenus a distance, a moins qu'ils ne soient sous une
surveillance continue.

2. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou dénuées d'expérience ou de connaissance, s'ils

(si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a l'utilisation de 'appareil en

toute sécurité leur ont été données et si les risques
encourus ont été appréhendés. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par
l'usager ne doivent pas étre effectués par des

enfants sans surveillance.

3. AVERTISSEMENT: Laisser cuire des aliments sans
surveillance sur une table de cuisson en utilisant des
matieres grasses ou de I'huile peut étre dangereux et
déclencher un incendie.

4. NE JAMAIS tenter d'éteindre un incendie avec de
I'eau, mais arréter I'appareil puis couvrir les flammes,
par exemple, avec un couvercle ou une couverture
antifeu.



5. ATTENTION: Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

6. AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

7. AVERTISSEMENT: Utiliser uniqguement des
dispositifs de protection de tables de cuisson congus par
le fabricant de 'appareil de cuisson ou spécifiés par le
fabricant de I'appareil dans les instructions d'utilisation
comme étant appropriés ou des dispositifs de protection
de tables de cuisson intégrés dans l'appareil. L'utilisation
de dispositifs de protection inappropriés peut provoquer
des accidents.

8. MISE EN GARDE: Si la surface est félée,
déconnecter l'appareil de I'alimentation pour éviter un
risque de choc électrique.

9. Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud. I
convient de faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur du four.

10. Les pieces accessibles peuvent devenir chaudes
pendant 'utilisation. Les jeunes enfants doivent étre
tenus a I'écart.

11. Ne pas utiliser de produits d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs pour nettoyer la porte en verre
du four/ le verre des couvercles a charniéres de la table
de cuisson (le cas échéant), ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclatement du verre.

12. L'appareil n'est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie externe ou

d'un systeme de commande a distance sépareé.
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13. Si l'appareil est placé sur une socle, des
mesures doivent étre prises pour éviter qu'il ne
glisse de la base.

14. Apres utilisation, éteignez l'élément de la table
de cuisson par sa commande et ne vous fiez pas
au détecteur de casseroles.

15. Concernant l'installation correcte des
étageéres, veuillez vous référer aux paragraphes
suivants.

16. Il convient de ne pas déposer d'objets
meétalliques tels que couteaux, fourchettes,
cuilléres et couvercles sur le plan de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

17. L'appareil ne doit pas étre installé derriére une
porte décorative afin d'éviter la surchauffe

18. MISE EN GARDE: S'assurer que l'appareil est
déconnecté de I'alimentation avant de remplacer
la lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

19. En ce qui concerne les renseignements relatifs
a l'installation, la manipulation, I'entretien et
I'élimination du appareil, merci de vous référer au
paragraphe ci-dessous du manuel.

20. Remplacement de certaines piéces de votre
menage L’'appareil électrique peut entrainer une
danger. Veuillez vous assurer d’avoir les
compeétences nécessaires et de posseder tous
les outils requis pour réaliser en toute sécurité
les opérations d’autoréparation. Sinon, veuillez
contacter un professionnel.
7



21. En ce qui concerne les instructions pour des
surfaces propres contact avec les aliments grace a
se référer au paragraphe ci-dessous du manuel.

22. Pour des informations concernant le
remplacement des lampes d'éclairage, veuillez
consulter la section correspondante du manuel.

23. Objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres et les couvercles ne doivent
pas étre placés sur la surface de cuisson, car ils
peuvent devenir chauds.

Attention, risque de basculement.

Fixations anti-basculement.

d'installation.

Le corps et le fond de la table de cuisson
sont chauds lors de la cuisson ou apreés la
cuisson, s'il vous plait ne touchez pas avec
votre main.

échaudures.
ATTENTION: Surface chaude

AVERTISSEMENT: En cours d'utilisation,
I'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds.

B> > Wl

1. L'isolation des canalisations fixes doit étre protégée, par
exemple au moyen d'un manchon isolant ayant une
caractéristique de température appropriée.

2. Un moyen de déconnexion doit étre prévu dans les
canalisations fixes conformément aux regles d'installation.

ATTENTION: Afin d'éviter le basculement de I'appareil, un moyen
de stabilization doit étre installé. Reportez-vous aux instructions

Ne pas suivre ces conseils pourrait entrainer des brdlures et des



A Note

1. Ne pas mettre de matériaux inflammables dans le four.

( Pour ne pas provoquer d'incendie lors de I'allumage accidentel du
four.)

2. Ne pas s'asseoir ou tomber sur les produits ouverts.
( Pour éviter d'endommager la chutetélescopique.)

3. Ne pas utiliser de nettoyants irritant corrosifs ni de
grattoirs métalliques tranchants pour nettoyer les portes

vitrées du four. (Pour éviter de rayer la surface ou méme
debriser le verre.)

4. Ne pas utiliser d'appareil de nettoyage a la vapeur.
( Pour éviter le court-circuit ou I'panne de produit, )

5. Ne touchez pas le fond du produit aprésla mise sous
tension. (Pour éviter leséchaudures.)

0 6. Pendant la cuisson des aliments avec libération de

graisse ou d'huile, assurez-vous d'étre surveillé pour
éviter tout risque d'incendie.

7. Ne placez pas vos mains de chaque cété de la
porte lorsqu'elle se ferme pour éviter les blessures
causées par le pincement des doigts.

Focus sur le produit

1. Avant la premiére utilisation, veuillez retirer toute la
pellicule protectrice du produit ( sauf I'étiquette de nominal).



2. Avant la premiére utilisation, veuillez retirer le matériau
demballage du four et de la plaquede cuisson. ( Pour
éviter que le film protecteur ne fonde en raison d'une
température élevée et vous brile apres I'avoir touché. ).
(Grille, cartons des deux cotés de la plaque decuisson,
mousse protectrice avant et arriére dela grille et sangles

sur le glissiére ).

3. Pendant le fonctionnement, le four devient trés chaud,
et des gants résistants a la chaleur doivent étre portés
lors de I'utilisation. (Eviter les bralures .)

4. En cours de fonctionnement, la porte du four doit étre
fermée et vérifiez qu'aucun objet n'est coincé sur la porte
du four. (Pour éviter d'affecter la cuisson.)

5. Ne laissez pas de résidus d'aliments sucrés (Tels que

de la confiture) dans le four. (Pour éviter d'endommager
I'émail a l'intérieurdu four.)

6. Ne pas utiliser de produits en plastique dans le four.

7. Afin d'éviter que la fonte du plastique n'endommage le
four en raison de la température élevée, ne recouvrez
pasle fond du four avec du papier aluminium ou une
feuille d'aluminium, et ne placez pas de casseroles ni de

plaques de cuisson au fond du four. (Pour éviter
d'endommager I'émail a l'intérieur du four.)

8. Pendant I'utilisation du four, si la surface est encore trés
chaude, n'arrosez pas directement le plat de cuisson.
(Afin d'éviter que la vapeur ne brlle ou n'endommage

I'émail surface.)

9. N'utilisez pas de nettoyant en spray. (Evitez de

provoquer le vieillissement de l'isolation, endommageant ainsi
le four.)

10



DIMENSIONS DU PRODUIT

Dimensions du produit:

Hauteur: 830-860 mm
Largeur: 500 mm
Profondeur: 600 mm
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PRESENTATION DU PRODUIT

A. Table de cuisson

B. Plaques de cuisson a céramique
C. Panneau de commande

D. Support

E. Léche-frite ou plaque de cuisson

F. Pieds réglables
G. Tiroir

Plaque de cuisson

1 1800W zone
1 — 3 2 1200W zone
—1 5 3 1200W zone
4 1800W zone
— 4 5 Plaque de verre
6 Afficher

Les voyants lumineux de la zone de cuisson pour avertir des zones de
cuisson sont encore chauds.

-
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Panneau de controle
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1. Bouton de contréle de puissance pour la zone de
cuisson 2: contréle de puissance conventionnel en 6
étapes jusqu’a 1800 W

2. Bouton de contrdle de puissance pour la zone de
cuisson 1: contréle de puissance conventionnel en 6
étapes jusqu’a 1200 W

3. Témoin lumineux du four: (par exemple: lorsque la
température est réglée a 200°C, la sonde de contréle de la
température du four détecte que la temperature atteint
200°C, elle cesse de chauffer et le témoin lumineux
s’éteint.)

4. Bouton de contréle de la température du four

5. Ecran d’affichage principal du four

6. Bouton de diminution

7. Bouton de synchronisation / horloge

8. Bouton d’augmentation

9. Bouton de réglage de la fonction four

10. Bouton de commande de puissance pour la cuisson
zone 4: Commande de puissance classique en 6 étapes
jusqu’a 1800 W

11. Bouton de commande de puissance pour la zone de
cuisson 3: commande de puissance classique en 6 étapes
jusqu’a 1200 W

12. Voyant indicateur de la plaque de cuisson

13



ACCESSOIRES

uef

Chaine de sécurité: Pour empécher le cuiseurde basculer
vers |'avant.

Léechefrite universelle: pour faire cuire de grandes quantités
d'aliments tels que des gateaux moelleux, des patisseries,
des surgelés, etc., ou pour recueillirdes graisses, des
débordements et du jus de viande.

~

AVERTISSEMENT EMPLACEMENTDES ETAGERES: Pour
garantir le bon fonctionnement des grillesdu four, il est
impératif de les placer entre lesrails latéraux. Les grilles et le
bac peuvent étre utilisés uniquement entre le premier et le
cinquiéme niveau. Pour des raisons de sécurité, toujours
placer les grilles dans le bon sens afin d'éviter que les
aliments chauds ne glissent lorsque vous retirez la grille ou la
plaque.

14



INSTALLATION

» Nutilisez jamais de nettoyeurs vapeur pour nettoyer
les plaques de cuisson et la cavité du four.

* N'utilisez jamais de produits nettoyants abrasifs ni de
grattoirs métalliques afftés pour nettoyer la vitre de la
porte du four, car cela pourrait rayer la surface du
verre et provoquer son éclatement.

Remarque: Toutes les précautions sont prises pour
garantir la sécurité des utilisateurs. Le verre peut se
casser. Soyez trés prudent en nettoyant le verre afin de
ne pas le rayer. Ne cognez pas et ne frappez pas le
verre avec les accessoires.

Les instructions suivantes doivent étre lues par un
technicien qualifié pour garantir que I'appareil est
installé, réglé et techniquement entretenu correctement
et conformément a la réglementation en vigueur.
Important: n'oubliez pas de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en coupant le secteur avant de
régler I'appareil ou d’effectuer des opérations d’entretien.

15



Positionnement

Important: La table de cuisson ne doit jamais étre
installée a proximité d’'un accés a une porte. Les
personnes qui ouvrent et ferment la porte peuvent
entrer en contact avec les casseroles et les poéles en
train de cuire sur la table de cuisson. Cet appareil peut
étre installé et utilisé uniqguement dans des piéces
ventilées en permanence.

Déballage

a. Soyez prudent en déballant et en installant
I'appareil. Les arétes vives peuvent causer des
accidents.

b. Le four est lourd et il convient de faire preuve de
prudence en le déplacant. Assurez-vous que tous
les éléments d'emballage, a l'intérieur et a l'extérieur
de la cuisiniére, ont été retirés avant d’utiliser le
four.

C. Déballez le four du carton et vérifiez qu'il n'a subi
aucune détérioration de quelque sorte que ce soit.
En cas de doute, ne l'utilisez pas, contactez le
centre de service ou le lieu d’achat du four.

16



Installation

La cuisiniére est congue pour étre installée entre des
meubles de cuisine. Lespace des deux cbtés doit étre
suffisant pour permettre le retrait de la cuisiniére pour
son entretien. Elle peut étre utilisée avec un meuble
d’un c6té ou des deux cotés ainsi que dans une
configuration d’angle. Elle peut également étre utilisée
en pose autonome.

Les appareils peuvent étre installés a proximité de
meubles qui ne sont pas plus hauts que le sommet
des plaques de cuisson de la cuisiniére. Si la
cuisiniere est placée en contact avec des murs ou les
cotés des meubles voisins, ils doivent étre capables
de résister a une hausse de température de

50°C au-dessus de la température ambiante. Pour
une installation correcte de la cuisiniére, les
précautions suivantes doivent étre prises:

a. La cuisiniére peut étre située dans une cuisine, une
salle a manger ou une chambre-salle de séjour, mais
pas dans une salle de bains ni une salle de douche.
b. Les meubles de cuisine installés a proximité de la
cuisiniere qui sont plus hauts que le sommet des
plaques de cuisson de la cuisiniére doivent étre situés
a au moins 20 cm du bord des plaques de cuisson.

17



c. Les hottes doivent étre installées conformément aux
exigences du manuel d’installation des hottes et dans
tous les cas a une distance minimale de 65 cm.

d. Placez les meubles muraux adjacents a la hotte a
une hauteur minimale de 42 cm des plaques de
cuisson comme indiqué dans la figure 1.

e. Les hottes doivent étre installées conformément aux
exigences énoncées dans le manuel de la hotte.

f. Si la cuisiniére est installée sous un meuble mural,
ce dernier doit étre situé a au moins 70 cm des
plaques de cuisson comme indiqué en figure 1.

g. La découpe pour le meuble de la cuisiniere doit
avoir les dimensions indiquées dans la figure 1.

h. Le mur en contact avec 'arriére de la cuisiniére doit
étre en matériau ignifuge.

Min. 50 cm.

| Hotte |

Mip. 65 cm. (Avec hotte )
Min. 70 cm. ( Sans hotte )

Min. 42 cm.
Min. 42 cm.

I 000 " 000 i I

1
Figure 1
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Mise a niveau de votre appareil

Ces pieds permettent de niveler le four si
nécessaire. La hauteur de la

cuisiniére peut étre réglée a l'aide des pieds
réglables dans la plinthe. Réglez les pieds en
inclinant la cuisiniere sur le cété. Puis installez le
produit en position. Il est essentiel que la cuisiniére
soit d’aplomb avant I'installation.

Mise en place de la chaine et du crochet de sécurité
Afin d'éviter que la cuisiniere ne bascule vers l'avant,
deux longueurs de chaine doivent étre fixées a l'arriére
de la cuisiniére, qui doit étre attachée aux crochets
fournis en permanence. Les crochets doivent étre bien
enfoncés dans le mur a l'arriére de la cuisiniére. La
cuisiniere ne doit jamais étre utilisée dans son
emplacement adossé au mur sans que les attaches
reliant la cuisiniere au mur ne soient attachées aux
crochets. Fixez immédiatement les crochets au mur
derriére la cuisiniére des deux cbtés. Assurez-vous que
la chaine est fixée au crochet avant d'utiliser ou de
nettoyer le four.

19



Remove the rear 2 screws and install safety chain

1. Attache stabilité

2. Chaine de sécurité

3. Mur de cuisine

4. Fixer fermement la chaine a l'arriére du cuiseur
5. Arriére de la cuisiniére

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Tous les travaux électriques doivent étre effectués par un
électricien diment qualifié etautorisé. Aucune modification
ou altération volontaire de l'alimentation électrique ne doit
étre effectuée. Avant de procéder au raccordement,
veulillez vérifier si la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond a la tension secteur. Le fil de
terre doit étre installé de sorte qu'il soit le dernier a étre
retiré au cas ou le dispositif de sécurité du cable
d'alimentation principal devait tomber en panne. Le cable
d'alimentation principal derriére le four doit étre placé de
sorte a éviter de toucher le panneau arriére du four en
raison de la chaleur qu'il développe pendant le
fonctionnement.

20



Prudence!

Tension des éléments chauffants 380V-415V 3N~ 50-
60Hz ou 220V-240V ~50-60Hz.
En cas de connexion, le fil de terre doit étre connecté a

® la borne E.

Abréviation Fonction Couleur
L fil sous tension/conducteur de ligne  Noir/Burn
N Terre neutre Geis/Bule
@ PE Terre de protection Jaune-vert
Schéma De Cablage Schéma De Cablage
380V-415V 3N~50-60Hz 220V-240V~50- 60Hz 220V-240V ~50-60Hz
TauneVets TauneVets & PE@®
Gris —rE@ —rE@ 11—
11— Gris N1
— N1 Noir — N1 2 —
Bleu 2 — Bleu N2
— N2 Burn — N2 38—
13—
X i . um\ ( Blew
L# PE L 20 N
L@nN

Avertissement: avant d’accéder aux terminaux, tous les circuits d’alimentation

Avertissement: avant d’accéder aux terminaux, tous les circuits
doivent étre déconnectés. Lorsque 220V-240V~, utilisez les clips pour changer| A

d'alimentation doivent étre déconnectés.

la connexion suivez le diagramme de cablage sur la droite.
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Timer Setting

Clock Setting

Used for display the current time on the screen. Clock
must be set before use.

1. When the power is turned on, the display screen

shows "12.00" and the clock icon (® flashes. At this time,
the oven is not working.

2. Press (] or (O] button to set the current time. After 5
seconds, the default setting is finished and the clock icon ®
is off

Alarm Setting

For setting alarm functions on any function, the setting time
range is: 1 minute< T < 23 hour and 59 minutes

1. Press the button @8 until you see /\ flashes on the screen,
then set the alarm function.

2. Press (] or D] set the required alarm time (alarm time =
current time + set time).

3. After 5 seconds, £\ lighting, the setup is finished.

4. When the working time reaches the set time, the alarm
function will be activated ,and the 2 will flash. At this

time, press the (€], 83 or (3 button, the alarming sound will
be stopped and the 2\ goes off. If you do not press any
button, the alarming sound will be stopped after 2 minutes.



Cooking Time Setting

Used for cooking for a selected period of time, when the
setting time comes, the oven shuts off automatically,
cooking time adjustment range: 0 < T < 10 hours; Press
the button 88 until you see |~| flashes on the screen, then
set the cooking time.

1. Press the (] or [3) to set the cooking time you want.
When I|+| is constant lighting,that means the setting is
completed.

2. Adjust the oven function knob and temperature knob to
your desired function and temperature.

3. When the cooking time is over, the oven stops working.
The bell rings and

I~ flashes. Pressing [€), 88or (3] at this time will stop the
bell rings. If you don't press any button, the bell ring will stop
after 2 minutes.

4. When the oven is shut off, the display screen shows the
current time.

Setting the child-proof lock (key lock)

Your appliance is equipped with a child lock to prevent the
appliance from being switched on accidentally or settings
from being changed unintentionally, e.g. by children.
When activated, the the control keys are all locked.

1. To activate the key lock, press and hold the 88 and
keys for 3 seconds until the | {J icon is displayed. All the

control keys are now locked.

65



2. To deactivate the key lock, press and hold down the 83
and J keys again for 3 seconds. The L licon disappears
from the display and you can operate the appliance
normally again.

Oven Operation Suggestions

mNormal Suggestions

e \We suggest to preheat the oven before the food is put
into the oven.

e Normally, it is impossible to shorten the cooking
time by increasing the temperature (food may be
well cooked outside, but not yet inside).

e [f cooking is done on a multilayer grate, we suggest
using a Conventional + fan function so that uniform
cooking can be achieved at all heights.

e In order to achieve the best cooking effect, we
suggest that the suitable ware should be placed in
the center of the grate or tray.

e In order to prevent the formation of excessive
condensation beads on the inner glass, after
cooking, hot food should not be placed in the oven
for a long time.
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mSuggestions on meat cooking

The cooking time of food, especially meat, varies with
the thickness and quality of the meat and the taste of
the user.

We suggest using meat thermometers when cooking
meat. (The thermometer is not supplied with the
oven.)

If necessary, food can be wrapped in aluminum foil
for cooking to make the food more tender.

mSuggestions on cake and biscuits cooking

Dark metal molds can absorb heat better
when baking cakes.

Temperature and cooking time depend on the
quality and consistency of the mixture.

To check if the cake is done, insert a skewer

into the center of the cake at the end of the
cooking time and then withdraw it. If the batter
does not stick to the skewer, the cake is done.

If the cake collapses when it comes out of the
oven, the next you can extend the time
appropriately, if necessary, can also be
reduced by about 10 C for baking.
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Energy saving tips
In order to save energy in the use of ovens, the
following instructions can be followed:

1. The door must be completely closed for all cooking
operations.

2. Please don’t open the oven door frequently while
cooking, because it will let the heat out of the oven.
3. Turn off the power completely when not in use.

4. Always keep the Oven interior clean.

CLEANING AND MAITENANCE

Oven Interior/Oven Door

1. Oven door
Glass door should always be clean, to remove stubborn
stains with kitchen absorbent paper, wet sponges and
common detergents.
e Do not use a steam cleaner to clean the oven.
e Do not use detergents or corrosive detergents to clean
glass door.
e Do not use rough or friction materials or sharp metal
scrapers to clean the oven glass door, as they may
scratch the surface.
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2. Oven Interior
In order to maintain the oven better, after cooking, the
oven should be fully cooled before cleaning.

e Take out all removable parts.

e In order to facilitate cleaning, the oven door can be
removed.( Removal method refers to "Remove the
oven door" below.)

e Steam cleaners should not be used when cleaning.

Remove the Oven Door

The removable oven door allows users full access
to the oven interior, making maintenance more
convenient and faster.

e Open the door to the maximum
angle and pull the lock
back at the hinge of the door
(Figure1). There are two
locks on both sides of the oven
door.

Figure 1

¢ Close the oven door, at about 15
degrees, then lift the
door, and slowly pull out from the
oven. (Figure 2)
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¢ After cleaning, perform the above-
mentioned operations P
in the opposite steps to restore the

door to its original condition. Elguie.2
* Note:

After using a specific detergent, run the oven for 15-20.

minutes with maximum heating settings to remove

residues in the oven. In this process, touchable parts

may be hotter than usual. Keep children away from the

oven.

Remove the Slide-in racks

Remove the hanger to facilitate cleaning the side wall of
the oven. Note: Operate this process must by hand
slightly, or it will damage the enamel.

1. Remove all accessories such as grate and baking tray.
2. Slightly push down the hook in racks at the clamping
point as shown (A).

3. Swivel the rack inwards to an angle of approx. 45
degrees (B-C).

4. Unhook it at the top and carefully pull it out (C).

5. Hold the easy-to-clean hanging plate and lift it upward,
carefully pull it out (D).

6. To reinstall after cleaning, follow the steps above in

reverse order.
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After cleaning, perform the above mentioned
operations in reverse steps to restore the components
to their original positions.
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Oven Light Replacement

The light used in oven is a special high temperature
resistant light (AC230V/25W type G9,T300 C
halogen lamp).

Therefore, it is necessary to purchase genuine light
from authorized distributors.

The replacement steps are as follows:

1. Disconnect the power supply of the power socket.
2. Turn the glass cover counterclockwise. (Figure 5)
3. Remove the light and replace it with the same
type. (Figure 6)

4. After replacing the light, screw the glass cover
clockwise.

Figure 5 Figure 6

Sensor Probe Replacement

The probe used in the oven is a mechanical probe.

Do not replace it without authorization. In case of
abnormal temperature sensing of the sensor probe,
please contact the designated repair shop
immediately for replacement.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Information for domestic electric hobs

Symbol

Model Number

Value Unit
SCV56251X -

Type of hob

Electric oven -

Number of cooking zones and/or areas

4 R

Heating technology (induction cooking zones
and cooking areas, radiant cooking zones,
solid plates)

Radiant cooking zones

For circular cooking zones or area: diameter of
useful surface area per electric heated cooking
|zone

@

20.0

16.5 16.5 20.0 cm

For non-circular cooking zones or areas:

length and width of useful surface areaper
electric heated cooking zone or area

L(cm)

W(cm)

Energy consumption per cooking zone or area
calculated per kg

EC electric cooking

180.9

201.9 | 1834 | 2075 | Whikg

Energy consumption for the hob calculated per
kg

EC electric hob

193.4 Whikg

Information for domestic ovens

Symbol

Measured value Unit

Model identification

SCV5625IX

Type of oven

Electric oven

Mass of the appliance M

43

kg

Number of cavities

1

Energy consumption
(electricity) required to heat a
standardised load in a cavity
of an electric heated oven
during a cycle in conventional
mode per cavity (electric final
energy)

ECelectric
cavity

0,74(at position* [z] ") kWh/cycle

Heat source per cavity
(electricity or gas)

Electricity

Volume per cavity \

55

Energy consumption required
to heat a standardised load in

forced mode per cavity
(electric final energy)

a cavity of an electric heated | ECelectric
oven during a cycle in fan- cavity

0,79(at position“

) kWh/cycle
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TROUBLE SHOOTING

Common faults and cause analysis

Problem

Possible
cause

Troubleshooting and
Inspection

Solution

What to do

Theappliance

fails to heat

The oven has
a reservation

The oven will work at the
appointed time. Press

The oven will work at the
appointed time. Press

The oven will work at the
appointed time. Press

element is not

opened

Check the wiring part of the
heating element

Replace the heating element or
harness if necessary.

cooking “Cancel” to return to normal “Cancel” to return to normal “Cancel” to return to normal
function operation. operation. operation.
The heating

Search for after-sales service

The door is not
closed tightly
or the oven is
running in heat
preservation
mode

Check for obstructions and close
the oven door / Check the
cooking mode

Check for obstructions and
close the oven door / Check the
cooking mode

Check for obstructions and close
the oven door / Check the cooking
mode

The time is not
displayed or is
incorrect.

The current time is
not set

Set clock time

Set clock time

Set the clock time according to the
instructions

The lamp
doesn't work

The oven lamp is

burnt out

relamp

relamp

relamp

Outdoor glass

shipping damage

Check the packing

Replace outdoor glass

Search for after-sales service

burst

shipping damage Learn the details of the event Replace inner glass Search for after-sales service
Inner glass
burst Cold stuff on_hot Learn the details of the event Search for after-sales service

glass

Replace inner glass

The stuff fellon
the glass

Learn the details of the event

Replace inner glass

Search for after-sales service

Placethefoodin
the oven during

preheating time

Checkthat no food is placed
in the oven before preheating

Consumers are advised not to
place food in the oven before
preheating

Make sure that no food is placed in
the oven before preheating

Use insulation

mode

Check the cooking mode

Consumers are advised to use
proper cooking mode

Use proper cooking mode

Food is burnt

or uneven

The food is placed
too closeto the
heating element

Check the position of the grill
or baking tray

Consumers are advised to refer
to the instructions and place the
grill or baking tray correctly

Position your grill or pan

correctly

Temperature
setting too high
or food portion

too large

Check the temperature setting
and use the appropriate
temperature for the food

Consumers are advised to use
the right temperature

Check the temperature setting
and use the appropriate
temperature for the food
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DISPOSAL OF THE APPLIANCE

2

European directive 2012/19/EU on Waste from
Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that used household appliances are not
thrown into the normal municipal wastes tream.
Used appliances must be collected separately in
order to optimize the rate of recovery and recycling
of materials that compose them, and to reduce the
impact on human health and on the environment.
The crossed bin symbol is affixed to all the
products to remind you of the obligations of
separated collection.

CUSTOMER SERVICE

We decline liability for any damage or accident derived
from any use of this appliance which is not in conformity
with the instructions contained in this manual.

In accordance with Article L. 217 of the Consumer
Code, your product benefits from a legal guarantee of
conformity of 2 years.

Purchase product at BUT store:

This instruction book is also available on our website:
www.but.fr

To contact our After-Sales Service, before going to your
BUT store, call 09 78 97 97 97

From Monday to Friday from 9:00 to 19:00, Saturday
from 9:00 to 18:00 (local call price).
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