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Savourez vos boissons lactées et vos cafés
préférés facilement et avec style

LINEA CLASSIC

THERMOBLOCK

La nouvelle gamme Linea Classic est désormais
équipée d'un systéme thermoblock innovant,
garantissant un temps de chauffe rapide et une
grande stabilité thermique. Ce
perfectionnement  assure une  meilleure
performance en tasse, offrant une qualité

supérieure @ chaque extraction de café, pour
des boissons toujours parfaitement préparées.

UNE GRANDE PERSONNALISATION

Profitez =~ dune grande  expérience de
personnalisation avec la possibilité de préparer
des espressos simples et doubles, offrant ainsi
un large éventail de boissons adaptées a
chaque gout. Le systéeme de buse avec variateur
vous permet de réaliser une mousse de lait riche
et dense, ou du lait chaud, pour des boissons
toujours @ la bonne température. Créez des
cappuccinos onctueux et savoureux,
garantissant des résultats remarquables &
chaque préparation, le tout avec une simplicité
et une facilité d'utilisation optimales.

NOUVEAU DESIGN

Le design en acier inoxydable, agrémenté de
détails chromés raffinés, confére & cette
machine une allure moderne et haut de gamme.
Lajout unique du manomeétre compléte
lensemble avec une touche professionnelle. Le
plateau dégouttage réglable, passant de 80
mm & 110 mm, permet d'accueillir aussi bien des
tasses en céramique que de grands verres ou
mugs, s‘adaptant ainsi a toutes vos boissons

préférées avec une grande flexibilité.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

m Systéme « Thermoblock » pour un
temps de chauffe rapide de la machine et
une grande stabilité de la température.
= Pompe a 15 bars.
= Longueur de café personnalisable pour
% personnaliser votre espresso.
A = Systéme Cappuccino en acier
— - \ inoxydable, avec buse flexible a 360° et
(J ‘ option lait chaud ou cappuccino.
, = Panneau de commande facile a utiliser
avec 4 boutons éclairés :
agse - - Marche/arrét,
: — = ‘ + EspressoXi,
l ey o - Espresso X2,
i ) orucen] + Vapeur préte
"\ = Manomeétre pour un contréle total de
- I'extraction du café.
‘1\ = Corps entiérement métallique et détails
' chromés.
= Plateau d'égouttage supplémentaire,
amovible pour accueillir les grands
verres jusqu'a 110 mm.
= Bac d'égouttage en acier inoxydable.
= Systéme anti-goutte.
= Réservoir d'eau amovible et
transparent (capacité de 1,5L).
m Accessoires: Tamper & cuillére doseuse
en plastique, filtres a double paroi (1ou 2
tasses).

DONNEES LOGISTIQUES

Puissance absorbée W 1325
Pression de la pompe bar 15
Dimensions Produit (PxLxH) mm  226x283x210
Poids net / brut Kg 4.1

Code EAN 8004399032699
Code SAP ¥ 0132105025
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