
Four

BO6EM15GBNL

CONVECTION 

NATURELLE

NETTOYAGE

MANUEL
6

FONCTIONS

Visuels non contractuels. Les informations inscrites peuvent être
sujettes à changement sans notification au préalable.

Ligne d’assistance téléphonique : 08 09 54 21 21 / Numéro non surtaxé

CLASSE

A72L

DETACHE & NETTOIE
Retirez et nettoyez facilement la vitre de 

votre four.

CONVECTION NATURELLE
Une cuisson délicate et uniforme grâce à la 

diffusion de la chaleur par la voute et le sol.

NETTOYAGE MANUEL
Nettoyez facilement les parois de la cavité

de votre four grâce à un revêtement en

émail lisse très résistant.



Caractéristiques

Informations Performances

Visuels non contractuels. Les informations inscrites peuvent être
sujettes à changement sans notification au préalable.

Ligne d’assistance téléphonique : 08 09 54 21 21 / Numéro non surtaxé

Type de four
Type de nettoyage
Type d’installation
Couleur
Finition intérieure du four
Ouverture du four
Eclairage du four
Type de minuterie
Nombre de vitres
Type de gradins
Type de poignée
Type de bouton
Vitre détachable

Accessoires
Accessoire 1
Accessoire 2

Nombre de fonctions
Fonction 1
Fonction 2
Fonction 3
Fonction 4
Fonction 5
Fonction 6

Convection naturelle
Manuel

Encastrable
Noire

Email noire
Porte abattante 

Oui
Mécanique

2
Moulés

Isara - Noire
Ventura – Black Matt

Oui

2
Grille chromée

Plateau peu profond

6
Lumière

Voute + Sol
Sol

Voute
Grill

Double Grill

Code EAN
Pays de fabrication
Dimensions cavité (LxHxP) (cm)

Dimensions non emballées (LxHxP) (cm)

Dimensions emballées (LxHxP) (cm)

Dimensions encastrement (LxHxP) (cm)

Poids du produit non emballées (net) (kg)

Poids du produit emballé (brut) (kg)

8698902518017
Turquie

47,5x35,2x45,2
59,5x59,5x57,5

65x65x64
58x60x55,5

26,64
28,86

Volume de la cavité (L)
Classe énergétique
Puissance (W)
Puissance voute (W)
Puissance sol (W)
Consommation d'énergie (kWh/cycle)
Courant électrique (A)

72
A

2600
1200
1100
0,81
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